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Newsletter n. 9

Il giorno 8 febbraio 2023 si & svolto un evento divulgativo presso il Molino Spoletini di
Arcevia, dove é stato illustrato il processo di macinatura della Cicerchia di Serra dé
Conti per l'ottenimento delle farine utili per la pastificazione. Il titolare del molino ha
illustrato tutti i passaggi della macinatura spiegando sia la tecnica. Durante la
macinatura si ha la necessita di mantenere gradi di temperatura e di umidita costanti
e non troppo elevate al fine di evitare ossidazioni del prodotto.
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Siete invitati a partecipare alla SESSTONE PRATICA
INIZIATIVA DIMOSTRATIVA AL MOLINO
SPOLETINI E INCONTRO INFORMATIVO

BALTE

org rganiz um —1 \141’ Marc /u 4 gric u/rlll a Pesca
Mercoledi 8 Febbraio 2023 ore 16,00
Presso il Molino SPOLETINI
via Volturno, 133 -Magnadorsa- Arcevia (AN)

Orc 16:00 - INIZIATIVA DIMOSTRATIVA AL MOLINO SPOLETINL:
visita l\ll.uwSpllmnh: illusirerd le modaliti di molitura della Cicerchia di Serra De’

Prof.ssa Glanna Ferretti — wnivew -nip. Disco)
Prof.ssa Tiziana Bacchetti — wniven-oip Disvay
Prof. Stefano Tavoletti- wnivew - bip. p34)
Dott. Agr. Paola Staffolani - (e Marche)
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Marco Simonetti - (Coop. *ta Bona

Anche la granulometria € un indice estremamente importante, perché questa
comporta la facilita della farina ad essere impastata; quindi, a seconda della
destinazione della farina stessa, il mugnaio deve, attraverso l'utilizzo della macina,
dare la granulometria adeguata. Normalmente una granulometria molto fine rende la
farina facilmente lavorabile.

Di seguito alcuni passaggi dalla molitura della Cicerchia di Serra Dé Conti.



I semi di Cicerchia di Serra Dé Conti vengono riversati all’interno della macina.

Uscita della farina di Cicerchia di Serra Dé Conti dalla macina.



Farina di Cicerchia di Serra De Conti






